MENU TOKOBAR Januari 2024

ASIAN RESTAURANT & NATUURWIJN

Welkom in ons kleine, maar cosy restaurant. In hartje Tilbourg zorgen we voor een
culinaire beleving en niet alleen qua smaak. Geniet van onze natuurwijnen in
combinatie met een 3-gangenmenu dat maandelijks wisselt of lekkere kleinere
gerechten die je met elkaar kunt delen. Onze uitgebreide wijnkaart verandert
regelmatig en veel wijnen gaan per glas. Bereid je voor op intense smaken,
avontuurlijke details en een top-notch ambiance.

Come on in, close the door and feel the vibe.
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TO SHARE OR NOT

Maiskoekjes | spicy BAO-mayo 4 ¢
Kara age | Japans gekruide kippendij | kimchi vijgenmayo 9.75
Korean fried bloemkool | General TSO saus | sesam 8.5 ¢e
Beef tataki | ponzu-dashi | BAO-mayo | sesam | aonori | ui 16.5
Eryngii bites | knoflook glaze | alg 9.5 &e
Gyoza pork | nuoc nam | aonori | garnalen furikake 8.75

Burrata | umeboshi-chilijam | duindoornbes | kimchi ketchup | furikake 14.75 ¢

* Vegetarisch
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3-gangen keuzemenu 42.5

STARTER

Confit prei | miso uiencreme | gebrande limoen | masala | hazelnoot 13.75 v

Beef tartare | secret tartare saus | sjalot | kappertjes | sesam | aonori 16.5

Blini | spiced creme fraiche | paling | bieslook 15.75
+ Royal Belgium Caviar +15

MAIN

Kimchi risotto | velderwtjes | Gruyére | enoki | aonori 22.75 &
Gepekelde varkensfilet | knolmousseline | shoaxing-truffeljus | broccoli | furikake 28

Kabeljauw | kokos-pompoen saus | Tonburi | paksoi | pastinaakcreme | nori 26.5

DESSERT

Vanille-ijs | Japanse whisky-yoghurt | Amarenakers 9
Creme bralée | limoenblad | Gulah djawa 7.5

Pandan tiramisu 8

& Vegetarisch




